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SEMAC

Portée d’accréditation version 01 du 29/10/2024 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 68.03/2024

1) Domaine d’essais : Analyses microbiologiques sur les aliments :

Produit soumis a

Caractéristiques ou

Textes de références

Lieu de réalisation

] ooz § te . ! . ' :
Pudeal Intitulé de essai ou propriétés mesurées T T e RS AP Labo Labf) Site
permanent | mobile
Meth’odes horizontales pour la reche.rche etle Enterobacteriaceas NM ISO 215282 -
dénombrement des Enterobacteriaceae om0 2018 X - -
Partie 2 : technique pour comptage des colonies. &
Meéthodes horizontales pour le dénombrement
des Micro-organismes Micro-organismes a 30°C NM ISO 4833-1: X ] )
Partie 1 : Comptage des colonies a 30°C par la ufc/g ou ml 2023
technique d’ensemencement en profondeur.
Aliments et Méthode horizontale pour la recherche et 1
kit dlifs éthode horizontale pour la recherche et le S
. ) dénombrement de Listeria monocytogenes et de Listeria ok HOERRSE S NM ISO 11290-2 ; X - -
ala : Listeria spp
T Listeria spp Partie 2 ;: méthode de dénombrement 2017
humaine ou a -
{alimmrmt Méthode horizontale pour la recherche, le
B —— dénombrement et le serotypage des salmonella Salmonella spp NM ISO 6579-1 : X - .
échantillo!ns Partiel : Recherche des Salmonella spp 2021
d'environnement N ails ol l (il 4 Colif
du secteur agro- eF ode orlz?nta e pour le dénombrement _es ol1 orme.‘i‘. NM ISO 4832 : 2008 X _ _
alimetita e Coliformes, Méthode par comptage des colonies UFC/ml ou UFC/g
Méthode horizontale pour la recherche et le
dénombrement de Listeria monocytogenes et Listeria monocytogenes et NM ISO 11290-1 : X ) )
de Listeria spp Listeria spp 2017
Partie 1 : méthode de recherche
Méthode horizontale pour le dénombrement de T —
Clostridium perfringens tecbmque par UFC/ml ou UFC/g NM ISO 7937 : 2009 X - -
comptage des colonies

M
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SEMAC

Portée d’accréditation version 01 du 29/10/2024 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 68.03/2024

Produit soumis a

Caractéristiques ou

Textes de références

Lieu de réalisation

J : Intitulé de I’essai ou propriétés mesurées - . Labo. Labo. 5
Pessai grandeurs mesurées Normes marocaines Autres : Site
permanent | mobile
Dénombrement des Coliformes Coliformes
thermotolérants thermotolérants NM. 08.0.124 : 2012 - X - -
par comptage des colonies a 44°C UFC/ml ou UFC/g
Méthode horizontale pour le dénombrement des
’Evchemchm coli B glucuromdalse ]?osmve Escher.zchla colr' ,b’ NM ISO 16649-2 -
Méthode par comptage des colonies a 44 °C au glucuronidase positive 2007 - X - -
, moyen de 5-bromo-4chloro-3indolyl f-D UFC/ml ou UFC/g
Aln.nents ‘jjt glucuronate
produits destinés
ala _ Microbiologie des aliments : Dénombrement des T —T—
CONSOMMAMON | Jeyyres et moisissures par comptage des colonies UFC/ml ou UEC/ NM 08.0.123 : 2006 - X - -
humaine ou a 425 C Méthode de routine HErE
l'alimentation
animale, Méthode horizontale pour le dénombrement des .
z ; ] i Staphylocoques a
¢chantillons staphylocoques & coagulase positive iy .
I . coagulase positive NM ISO 6888-1 :
d'environnement (staphylococcus aureus et autres espéces) _ - X - =
: ; s i ; staphylococcus aureus 2022
Partie 1 : Méthode utilisant le milieu gélose de
. UFC/g ou UFC/ml
Baird-Parker
Microbiologie des aliments : Dénombrement en Bactéries sulfito-
o ‘o " . . . NM ISO 08.0.125 :
anaérobiose des bactéries Sulfito-réductrices par | réductrices en UFC/g ou - X - -
b & . 2012
comptage des colonies a 46 °C UFC/ml
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SEMAC

Portée d’accréditation version 01 du 29/10/2024 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 68.03/2024

2) Domaine d’essais : Analyses microbiologiques sur les eaux

Intitulé de I’essai ou propriétés

Caractéristiques ou

Textes de références

Lieu de réalisation

Produit soumis a Pessai 2 ; : Labo. Labo. ;
mesurees grandeurs mesurées Normes marocaines Autres o Site
permanent | mobile
, ¥ & A5k Sk . Microorganismes
-Eau potable et Tout type d’eau MDTEmEn? Ces MICTOOTAMISIMES | i fifiables 422 °C | NM ISO 6222 : 2007 ; X ; -
-Eaux destindes a la revivifiables a 22 °C (il
consommation humaine y 3 3
compris des eaux en récipients Dénombrement des microorganismes M.lcroorgamsmes
fermée ou mindrale ssorlofttetden B B (_% revififiables 4 36 °C | NM ISO 6222 : 2007 - X : .
(ufc/ml)
-Eaux de boisson
-Eaux de piscine
-Autres eaux désinfectées ou Entérocoques
propres Recherche et dénombrement des tistes tina?ux NM ISO 7899-2 : i X i )
- Tous types exceptés en entérocoques intestinaux (Ufe/ 100 ml) 2007
présence d’une abondance de
matieres en suspension ou de
germe interférant
Eau destinée i la Recherche et dénombrement des ) NM ISO 9308-1 :
Conson]mation ESCI’:‘@FiChia Coli et deS bactél'iﬂs COllforlneS 2019 - X = -
Humaine soliformas (ufc/ 100 ml)
Eau destinée 2 la Recherche et dénombrement des o . NM ISO 9308-1 :
CONSOMMIAtDT Escherichia coli et des bactéries Escherichia coli 2019 - X - <
humaine coliformes (ude 1000
Tout type d’eau sauf dans le cas Recherche et dénombrement des  Sporesde
ol une grande quantité de spores de microorganismes microorganismes NM 1SO 6461-2 -
.matléres sous foqne de anatrebies silfitosedneirenrs anaérobies sulﬁFol— 2007 - X - -
particules est susceptible d’étre (clostridia) reducteurs (clostridia)
retenue par la membrane (ufc/ 100 ml)
Echantillons d'eau Recherche de Salmonella spp S"{g;‘;’;eiﬁf)’? NM ISO 19250 : 2012 : X - -
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SEMAC

Portée d’accréditation version 01 du 29/10/2024 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 68.03/2024

3) Domaine d’essais : Analyses microbiologiques sur les surfaces

Produit soumis a

Caractéristiques ou

Textes de références

Lieu de réalisation

¢ Intitulé *essai . . :
Pessai sl el etenl grandeurs mesurées Normf: > Autres Eaho Lab? Site
marocaines permanent | mobile
Dénombrement des micro- Micro-organismes a 30°C WEess 0 a0 %
organismes a 30°C (ufc/cm? ou par écouvillon) o BIEB 201D i i
VO01du 20/04/2024
Dénombrement des Staphylocoques Méthode interne
Staphylocoques a coagulase a coagulase positive (ufc/cm? - MQ/B/S05-D X - -
positive ou par écouvillon) V01 du 20/04/2024
: . . Méthode interne
2
Denombremtec::‘;1 des coliformes Coliformes ’totawliu(ufc):/cm ou i MO/B/S02-D X ) )
= pareeonviiion V01 du 20/04/2024
Dénombrement des Escherichia Escher'lchza COII. ; Mol SR
I N T —— f-glucuronidase positive - MO/B/S04-D X - -
(ufc/cm? ou par écouvillon) V01 du 20/04/2024
Méthode interne
2
Recherche de Salmonella spp Salmozzﬁcsz fﬁi }Z (S:ﬁ )r(l)cm = - MO/B/S06-D X - -
Surfaces de g V01 du 20/04/2024
travail ) L Listeria spp et Listeria Méthode interne
Recg?;;l;?ade gzster;a spp et de monocytogenes (dans X cm? ou - MO/B/S07-D X - -
Steria monocytogenes dans I’écouvillon) V01 du 20/04/2024
. Méthode interne
2
Dénombrement des levures Levure’s (ufc.;lcl:m ou par i MO/B/S03-D % ) )
Seillan) VO1 du 20/04/2024
Moisissures (ufc/cm? ou par Withode rtépits
Dénombrement des moisissures . 1l P - MO/B/S03-D X - -
—— V01 du 20/04/2024
Dénombrement des Entérobactéries a 30°C MO/B/S08-D X i i
Entérobactéries a 30°C (ufc/em? ou par écouvillon) V01 du 20/04/2024
Dénombrement des Coliformes Coliformes thermo-tolérant a Méthode interne
% s sl kA0 44°C (ufe/cm? ou par - MO/B/S09-D X - -
' écouvillon) V01 du 20/04/2024
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AL 317. 05

Page 5sur 7

%_



SEMAC Portée d’accréditation version 01 du 29/10/2024 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 68.03/2024

4) Domaine d’essais : Analyses microbiologiques sur I’air ambiant

: S o A2 Textes de références Lieu de réalisation
Produit soumis a TS 1 : Caractéristiques ou grandeurs
T Intitulé de I’essai ; Normes Labo. Labo. :
I’essai mesurées : Autres : Site
marocaines permanent | mobile
Micro-organismes , '
Dénombrement des micro- | a 30°C (ufc/m? (par biocollecteur d’air) et M;%?gfj;gtle_ge ) _
organismes 4 30°C ufc/ temps d’exposition de la boite de VO du 20/04/2024

Petri de 90mm (pour les boites exposées))

g Levures ’ ;
Dénombrement des levures fufisn farbiovcllestany daifckl] Méthode interne o
T s temps dexposition de la boite de Petri d . AL ) ]
Air ambiant moisissures ermps ¢ exposition de 'a bolte de el e VOI du 20/04/2024

90mm (pour les boites exposées))

Moisissures

Dénombrement des levures (ufc/m® (par biocollecteur d’air) et ufc/ Méthode interne
% Aod SoaivRanise temps d’exposition de la boite de Petri de = MO/B/A02-D _ _
90mm (pour les boites exposées)) V01 du 20/04/2024

5) Domaine d’essais : Prélévement des surfaces en vue d’analyses microbiologiques

: Rz el Textes de références Lieu de réalisation
Produit soumis a P 5 : Caractéristiques ou
e Intitulé de P’essai ; Normes Labo. Labo. :
I’essai grandeurs mesurcées 5 Autres : Site
marocaines permanent | mobile
Plans de travail et .
Méthode horizontale pour les prélevements des | Prélevement des surfaces et
surfaces de : NM ISO

. surfaces par plans de travail par X - X

I’environnement . . i , . 18593 : 2019 -
. p ¢couvillonnage et boites de contact écouvillonnage
agroalimentaire

e e e
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SEMAC

Portée d’accréditation version 01 du 29/10/2024 du dossier d’accréditation N° MCI/CA AL 68.03/2024

6) Domaine d’essais : Prélévement de ’air en vue d’analyses microbiologiques

Produit soumis a

Caractéristiques ou

Textes de références

Lieu de réalisation

s o el
I’essai Tahtuledemn grandeurs mesurées Norm.es Autres Latho, Lab?' Site
marocaines permanent | mobile
; : ; . ; Méthode interne
Air ambiant de Prélévement par bio-collecteur et par Prélévement par Bio- B
N . -k . " MO/B/A03-D,
I’environnement boites de Pétri exposées de [’air collecteur et par - Vol - - - X
agroalimentaire ambiant des lieux de travail boites de Pétri exposées 20/04/2 (')2 4

7) Domaine d’essais : Analyses physico-chimiques sur les aliments

Produit soumis 2

Caractéristiques oun

Textes de références

Lieu de réalisation

e ol T =
I’essai Raetnpl o i grandeurs mesurées Normes Labo. Labo. ;
- Autres : Site
marocaines permanent | mobile
Lerk et Bell
Dosage de I’histamine par fluorimétrie Histamine mg/kg - X - -
Produits de la & B 8 1976
peche Réglement CE
Dosage de 1’azote basique volatile total ABVT MG/100G - ;%81;1;;00 5 X - -
Visa :
4 /
Chefde Division
de ['Agcpédifation
Signé : RAHMAN! Rania
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